Syrah

Culture raisonnée : Terra Vitis

Age de la vigne : 4 ans

Cuvée : 100% Syrah

Vendange : courant septembre.

Vinification : Cuvaison du raisin avec macération courte
de24 h puis vinifié en cuve avec une thermo régulation

de (18°C) et mis en bouteille courant mars.

Caractéristiques :

Robe : rosé soutenue

Nez : aux aromes de fruits rouges, violette, de réglisse et d’épices
(poivre) bien typé.

Bouche : belle fraicheur se révele intensément floral et fruité tres
agréable et offrant un bon équilibre.

Service : A servir frais (9°C) A I'apéritif, accompagnant les buffets
froids, grillades, risotto au poulet...
Conservation : A déguster jeune 2 4 3 ans maximum,

TERRA VITIS

2 ON Y AXS
Laurent Perraud Vigneron

La Vingnniére, 44190 Clisson France Tél : 02 40 03 95 76

site : www.muscadet-perraud.com - mail : domaine.vinconniere@wanadoo.fr



