Pinot Noir Rouge

Culture raisonnée : Terra Vitis

Age de la vigne : 37ans

Cépage : 100% Pinot Noir

Vendange réalisée en fonction du contréle de maturité.

(courant septembre.)

Vinification : Cuvaison du raison avec macération moyenne

4 jours puis vinifié en cuve avec une thermo régulation (18°C).
Soutiré 3 fois pendant ['hiver, filtré et mis en bouteille au printemps.

Caractéristiques :

Robe : Rouge violine et délicate.

Nez : Pivoine avec des nuances de bonbons anglais note de
griotte. (bonbon anglais) et de petits fruits rouges et noirs.
Bouche : Tonalité fraiche et vive d’une grande finesse.

Service : A servir frais (9°C) A I'apéritif, accompagne les buffets
froids, les grillades, viandes et fromages.

Conservation : A déguster jeune. Garde 2 4 3 ans.

TERRA VITIS

2 ON Y AXS
Laurent Perraud Vigneron

La Vingnniére, 44190 Clisson France Tél : 02 40 03 95 76

site : www.muscadet-perraud.com - mail : domaine.vinconniere@wanadoo.fr



