
Méthode Traditionnelle  
Cuvée Antarès Brut 
Culture raisonnée : Terra Vitis 
Age de la vigne : 20ans  

pressurage directe, avec sélection sévère des 
jus. Vinification en cuves avec thermo- régulation, 
(18°C). Filtré et mis en bouteilles l’hiver pour  
effectuer sa prise de mousse durant 2 mois à une  
température de 10°. Il vieillit pendant plus de 24 mois 
en cave, avant d’être dégorgé et mis à la vente.  
 


